吧厨工作职责及规定

1、 熟练掌握本职技能、工作主动、认真负责。

2、 做到用料先进先出、控制成本、杜绝不必要的浪费。

3、 保证出品质量和速度。

4、 严格按照卫生标准执行。保证出品的卫生。

5、 定期清点吧厨物品，防止流失。

6、 杜绝偷吃、偷喝、偷拿等现象的发生。

7、 吧厨人员要团结一致，严禁组成各式小团体。

8、 严禁私自换班，代人或委托他人打卡或签到。

9、 上班时间严禁接打私人电话、吃零食、看书报以及其他一切与工作无关的事情。

10、 擅离工作岗位15分钟以上要报领班批准，否则按早退处理。
11、 要自觉维护公司财务和设备，严禁故意损坏公司或同事财务。
12、 吧厨内严禁存放各种违禁物品，一经发现，报由公安机关处理。
